SEMAINE DU

2 au 8 novembre 2026

Entrée

Betteraves a |
avinaigrette

Carotte rapée et
emmental

<«

Céleri a la vinaigrette

Plat
principal

¢

Sauté de porc sauce
aigre doux

@

Boulettes végétales
sauce tomate

Blanquette de
poissons

@

Hachis Parmentier

OEufs brouillés BIO*
aux herbes

@

Garniture

Semoule de couscous

Pomme de terre au

<«

Coquillettes BIO*

St Paulin BIO *

BIO * four Salade verte Gratin de courges
Produit ,
laitier | Pontl'éveque AOP * @

Fruit de saison

Fromage blanc locale
ala fraise

<

Fruit de saison BIO *

Gateau au chocolat et
creme Anglaise

Compote de pommes
BIO *

—é La cuisine de nos chefs
Des produits de qualité

Du champ 2 I'assiette .3'_—;,?-
Agir pour la planéte,
avgecE'non asgiette @

Menus susceptibles

approvisionnements.

*Aide UE 4 destination des écoles.

d'étre modifiés selon les

Viandes bovines,
porcines et volailles.
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