SEMAINE DU

14 au 20 déecembre 2026

Entrée

Pates BIO et
mimolette

<«

Terrine de campagne
et cornichons

Plat
principal

¢

Bouletttes de boeuf
sauce tomate

Oeufs durs béchamel

Sauté de dinde pain
d'épices

Volaille sauce
champignons

Goulash de légumes et
riz basmati

Garniture : : £ . Pommes Duchesse / Pommes de terre
Petits pois BIO * Purée de potiron G Salade verte noisettes / salade verte
Produit
laitier | CamembertBIO* & Gouda BIO * -

Comté AOP *

Fruit de saison BIO *

Compote pomme
fraise

Dessert de noel

Dessert de Noél du
boulanger

Fruit de saison

—é La cuisine de nos chefs Du champ a l'assiette .3'_-;,?-
: s Agir pour la planéte,
Des produits de qualité avgecE'non asgiette @

Menus susceptibles

approvisionnements.

*Aide UE 4 destination des écoles.

d'étre modifiés selon les

Viandes bovines,
porcines et volailles.

Origine : France.
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